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Gluten
tarwe (zoals spelt of Khoras

antarwe), rogge, gerst, 
haver of hun hybride 

variëteiten.

(in concentraties hoger dan 
10 mg / kg of 10 mg / liter)

16/10/2024



(*) Mogelijk aanwezig of sporen aanwezig.

Le Pain Quotidien heeft de allergenen geïdentificeerd die aanwezig zijn in de grondstoffen die worden gebruikt om deze bereidingen te maken en heeft ze opgesomd in deze tabel.  Wij werken in een open keuken waar gluten, melk, 
vis, eieren, sesam, noten, soja, selderij, mosterd en sulfieten aanwezig zijn. Sporen van deze allergenen kunnen mogelijk worden aangetroffen in onze bereidingen en producten en zijn aangegeven met een sterretje.

Let op: het allergeen (melk) in individuele boter is niet opgenomen in de tabel. Hetzelfde geldt voor spreads (melk en noten) die op tafels staan. 16/10/2024
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